focaccia al rosmarino, olive e formaggio tipo Recco
friceelle di cipollotti e basilico
fiori di zucca con code di gamberi in pastella
piccoli calamari ripieni, gratinati
tortini di pasta brise con acciughe e pomodorini
tortini di riso allo zafferano e porcini

spiedini al primosale in sfoglia di zucchine

Risotto acquerello mantecato

con aragostelle, erbecte liguri e olio al basilico

Perle di patate rosse
con gallinella di mare in due cotture

(salsa con germogli di boraggine e bocconcini fricti)

Filetto di spigola cotta al forno in sfoglia di limoni

con carpaccio di patate confit e verdure croccanti

Sorbetto con fragoline e limone



rollé di salmone marinato con mousse al burro salato e crostino
di pan brioche; tagliere con crudo, salame felino, bresaola e
fbrwnaggi1nistt focacchzcﬁ patate e crescenza;
arancini al cuore fondente con caciotta e bocconcini di vitello;
cialdine di mais e parmigiano con crema di melanzane al timo;
spiedino di filetti di pollo in crosta al sesamo

con salsa tartara

Tartare di scampi marinata al sale affumicato,
lime e avocado con pinzimonio di ortaggi

e gele al basilico

Timballo di tagliolini integrali in sfoglia di zucchine
in fiore con triglie di scoglio al profumo di menta

e datterini gialli

Spiedino di gamberi e medaglioni di astice e pescatrice,
cotti al forno, con caponata caramellaca

e granella di pistacchio

Filetto di vitello al tartufo nero con crocchecta di porcini

Sorbetto con fragoline e limone



focaccine di sfoglia con pesto e pomodorini,'
tartine con olive taggiasche, crudo di Parma
e caprino fresco; crocchette di riso e crostacei, involtini di
melanzane e caciotta nostrana, panati
e fritti; panzerotto al forno con spinaci e mozzarella;

tempura di code di gamberi, verdure e bocconcini di salmone

Carpaccio di seppie e tentacolo di polpo con

pesto di pomodori essiccati

Fettuccine di semola con zafferano,

polpectine di gamberi rossi e capperi
Trofie di Recco con pesto genovese DOP

Trancio di branzino arrostito con olio alle erbe

selvatiche su rosti di patate e verdure

Sorbetto all’ananas candito e anice stellato



focaccia fritta farcita con cotto e prescinseua; tortini

di pasta brise con cipollotti e alici; muscoli gratinaci
con pane tostato e erbette; rotolini di zucchine

e scamorza affumicata, gratinati al forno; barchecte
di pasta fillo con insalata di farro, gamberecti

nostrani e maionese vegetale; frittelle tipiche genovesi

con acciughe e cipollocti

Insalata di gamberi su timballo di verdure cotte

al vapore con salsa al basilico e maionese rossa

Ravioli caserecci farciti con scampi e pescatrice

alla fonduta di astice
Trofie al pesto classiche alla genovese

Trancio di ombrina scottata alla griglia con olio

aromatizzato alle erbe, in crosta di sale

Filetto di scottona in sfoglia croccante di olive taggiasche

con salsa di mozzarelle leggermente affumicaca

Sorbetto con fragoline e limone



isola dei fritti: code di scampi, piccoli arancini
con ripieno di scamorza e pomodoro,
focaccine genovesi con pesto e ricotta, fagottini
di riso con melanzane ¢ mozzarella, strudel salati
con avocado e crostacei, involtini di spada e salmone

con lime e nocciole tostate

isola del pesce: timballi di capesante e gamberi viola,
cestini di frolla salata con bocconcini di salmone
marinato e caviale, rollé di seppie cocti al vapore
con zucchine e mousse di astice al burro di erbe
aromatiche, tartare di tonno di Sicilia con lime
e fructi rossi, torte di sfoglia con verdure

e gamberetti rosa

Raviolone bicolore con astice, pomodoro fresco

e salsa di fiori di zucca con pistilli di zafferano

Pacchero di pasta fresca, gratinato al forno, ripieno

di bianco di vitello al timo e puntarelle

Cernia reale in guazzetto ligure

Sorbetto all’ananas candito e anice stellato



